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приказом директора 

от 27.08.2021  № 159 

 

 

ПОЛОЖЕНИЕ 

о порядке и организации горячего питания обучающихся в 

муниципальном автономном общеобразовательном учреждении 

«Средняя общеобразовательная школа № 34 с углубленным изучением 

предметов»  

 
1. Общие положения 

 1.1.  Положение о порядке и организации горячего питания обучающихся в  

муниципальном автономном общеобразовательном учреждении «Средняя 

общеобразовательная школа № 34 с углубленным изучением предметов» (далее - 

"Положение") устанавливает порядок организации рационального питания обучающихся в 

школе, определяет основные организационные принципы, правила и требования к 

организации питания учащихся, регулирует отношения между администрацией школы и 

родителями (законными представителями). 

   Положение разработано в целях организации полноценного горячего питания 

учащихся, социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной 

среды образовательного процесса. 

1.2.Положение разработано в соответствии с: 

• Федеральным законом Российской Федерации от 29 декабря 2012 г. N 273-ФЗ "Об 

образовании в Российской Федерации" 

• Уставом школы; 

• Федеральным законом «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения» от 30.03.1999 № 52 ФЗ 

• Постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 

27.10.2020 №32» Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения" 

• Постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 

28.09.2020 №28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно- 

эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 

оздоровления детей и молодежи» 

• Методическими рекомендациями МР 2.4.0179-20 "Рекомендации по организации 

питания для обучающихся общеобразовательных организаций" 

• Постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 

30.06.2020 №16» Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил СП 3.1/2.4 

3598-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и 

организации работы образовательных организаций и других объектов социальной 

инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой 

короновирусной инфекции (СОУШ-19)” 

1.3.Действие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся в школе. 

 

2. Основные цели и задачи 

2.1.Основными целями и задачами при организации питания учащихся в МАОУ «СОШ 
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№ 34» являются: 

• обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным 

физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам 

рационального и сбалансированного питания; 

• гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, 

используемых для приготовления блюд; 

• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

• пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 

• социальная поддержка учащихся из социально незащищенных, 

малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации; 

• использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в 

соответствии с требованиями действующего законодательства. 

 

3. Общие принципы организации питания учащихся 

3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением 

деятельности МАОУ «СОШ № 34». 

3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения 

(пищеблок), соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил по 

следующим направлениям: 

• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 

• обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние 

которого соответствует установленным требованиям; 

• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в 

необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 

• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 

• соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в РФ. 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться: 

• журнал бракеража готовой кулинарной продукции; 

• журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

• ведомость контроля за рационом питания; 

• копии примерного 10-дневного меню, согласованных с территориальным 

отделом Роспотребнадзора; 

• ежедневные меню; 

• приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие 

качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия и др.); 

• журнал здоровья 

• гигиенический журнал (сотрудники); 

• журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд. 

3.4.  Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет 

организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными 

представителями) с целью организации горячего питания учащихся на платной или 

бесплатной основе. 

3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно - управленческих 

решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и 

санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и 

разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся. 
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3.6. Режим питания в школе определяется на основании Постановления главного 

государственного санитарного врача Российской Федерации от 30.06.2020 №16» Об 

утверждении санитарно-эпидемиологических правил СП 3.1/2.4   3598-20 "Санитарно- 

эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы 

образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и 

молодежи в условиях распространения новой короновирусной инфекции (СOVID-19)” 

3.7. Питание в школе организуется на основе методических рекомендаций МР 2.4.0179-20 

"Рекомендации по организации питания для обучающихся общеобразовательных 

организаций" 

3.8. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых 

кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из стоимости 

продуктов питания. 

3.9. Обслуживание обучающихся осуществляется работниками организатора питания, 

имеющими соответствующую квалификацию, прошедшими предварительный (при 

поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, 

имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 

 

4. Порядок организации питания учащихся в школе 

4.1.Питание учащихся организуется на бесплатной и платной основе. 

4.2.Предоставление питания за счёт средств родительской платы производится на 

добровольной основе. 

4.2.1. Внесение родительской платы за питание детей в школе осуществляется 

еженедельно (пятница) на пять дней (с понедельника до пятницы). 

4.2.2. Об отсутствии ребенка родители должны сообщить классному руководителю 

заблаговременно, то есть до наступления дня отсутствия обучающегося. 

4.2.3. При отсутствии обучающегося по уважительным причинам и при условии 

своевременного предупреждения классного руководителя о таком отсутствии 

ребенок снимается с питания. При этом ответственное лицо производит перерасчет 

стоимости питания, и уплаченные деньги засчитываются в следующий период. 

4.2.4. В случае непосещения обучающимися школа без уважительной причины и при 

отсутствии уведомления в письменной или устной форме за один день о 

предстоящем непосещении родительская плата за пропущенные дни не 

пересчитывается и взимается полностью. 

4.3.Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на 

переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20 минут, в соответствии с 

режимом учебных занятий. В школе режим предоставления питания учащихся 

утверждается приказом директора школы ежегодно. 

4.4.Ответственный дежурный по школе обеспечивает сопровождение учащихся 

классными руководителями, педагогами в помещение столовой. Сопровождающие 

классные руководители, педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения 

столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации 

питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой. 

4.5.Организация обслуживания учащихся горячим питанием осуществляется путем 

предварительного накрытия столов и самообслуживания. 

4.6. Порядок организации горячего питания устанавливается приказом директора школа 

ежегодно. 

4.7.Перечень категория учащихся, которые получают горячее питание  

 учащиеся 1-4-х классов обеспечиваются бесплатным горячим питанием 

(основание: пункт 2.1 статьи 37 № 273-Ф3); 

 учащиеся с ограниченными возможностями здоровья обеспечиваются бесплатным 

двухразовым питанием (основание: часть 7 статьи 79 № 273-ФЗ); 
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 дети-инвалиды, имеющие статус учащихся с ограниченными возможностями 

здоровья, обеспечиваются бесплатным двухразовым питанием(основание: часть 7 

статьи 79 № 273-ФЗ, письмо Минобрнауки России от 14.01.2016 № 07-81 «Об 

осуществлении выплат компенсации родителям (законным представителям) детей, 

обучающихся на дому»); 

 дети из малоимущих семей(основание: постановление Правительства Новгородской 

области от 14.01.2020 №2). 

 

5. Контроль организации питания 

5.1.Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических норм и 

правил, качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, 

осуществляется органами Роспотребнадзора. 

5.2.Контроль целевого использования, учета поступления и расходования бюджетных  

средств осуществляет бухгалтерия школы. 

5.3.Текущий контроль организации питания обучающихся в школе осуществляет: 

 Бракеражная комиссия. (Комиссия создается с целью осуществления постоянного 

контроля качества пищевой продукции, приготовленной на пищеблоке школы). 

 Общественная комиссии по контролю за организацией питания детей. 

(Целью работы Комиссии является: 

улучшение организации питания в школе, качественное и здоровое питание  

обучающихся, пропаганда основ здорового питания; 

проведение мониторинга качества организации питания). 

 


	3.9. Обслуживание обучающихся осуществляется работниками организатора питания, имеющими соответствующую квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную м...

